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8今年は

二の丑も！

あっさり上品な白醤油で味付け、香ばしく、柔らかく仕上げました。
わさびと相性が良く、おつまみ、寿司ねたにもおすすめです。

自慢の手作り玉子焼き入り！

厚焼き玉子・かにかま・胡瓜を
うなぎのたれで味付けした
しゃりで巻きました。
うなぎとご飯のバランスが
とても良い太巻きです。

2,030参考税込価格 8%円

円1,880
中国産
うなぎ白醤油焼き

1尾
(約160g)

F-3

本体価格

期間中ご予約の方
全員にボーナスポイント
プレゼント！

ご予約
特典

ご予約限定特価！

100セット限り
ご予約限定特価！

300セット限り

2,678参考税込価格 8%円

2,480円

鹿児島県産

旨水のうなぎ
長蒲焼（大）

1尾
(約200g）

F-1

本体価格

2,138参考税込価格 8%円

1,980円

鹿児島県産

旨水のうなぎ
長蒲焼（小）

1尾
(約140g）

F-2

本体価格

1,706参考税込価格 8%円

1,580円
特製玉子焼き＆
旨水のうな重

1/2尾入

D-5

本体価格

1,706参考税込価格 8%円

1,580円
（中国産うなぎ使用）

ひとくち玉子焼きとうなぎの
ひつまぶし風
2人前

D-6

本体価格

2,786参考税込価格 8%円

2,580円

鹿児島県産

旨水の
うな重（大）

1尾

D-1

本体価格

1,598参考税込価格 8%円

1,480円

鹿児島県産

旨水の
うな重

1/2尾

D-2

本体価格

1,706参考税込価格 8%円

1,580円
中国産

うな重（大）
1尾

D-3

本体価格

950参考税込価格 8%円

880円
中国産

うな重
1/2尾

D-4

本体価格

旨水の鰻（うまみ）（うまみ）（うまみ）

1,058参考税込価格 8%円

980円
（中国産うなぎ使用）

うなぎちらしと
贅沢握りセット

1人前

F-4

本体価格

950参考税込価格 8%円

880円
（中国産うなぎ使用）
うなぎ棒寿司

1本

D-7

本体価格

200P
進呈！

100P
進呈！

200P
進呈！

100P
進呈！

100P
進呈！

100P
進呈！100P

進呈！

50P
進呈！

50P
進呈！

50P
進呈！

わさびや薬味と一緒に。〆はだしをかけて。
うなぎを味わい尽くすならこの一品！

イチオシ

100P
進呈！

(　　       )鹿児島県産 旨水のうなぎ長蒲焼（大） 2,480円F-1 2,678円

(　　       )鹿児島県産 旨水のうなぎ長蒲焼（小） 1,980円F-2 2,138円

(　　       )中国産 うなぎ白醤油焼き 1,880円F-3 2,030円

(　　       )うなぎちらしと贅沢握りセット 980円F-4 1,058円

(　　       )鹿児島県産 旨水のうな重（大） 2,580円D-1 2,786円

(　　       )鹿児島県産 旨水のうな重 1,480円D-2 1,598円

(　　       )中国産 うな重（大） 1,580円D-3 1,706円

(　　       )中国産 うな重 880円D-4 950円

(　　       )特製玉子焼き＆旨水のうな重 1,580円D-5 1,706円

(　　       )ひとくち玉子焼きとうなぎのひつまぶし風 1,580円D-6 1,706円

(　　       )うなぎ棒寿司 880円D-7 950円
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(　　       )鹿児島県産 旨水のうなぎ長蒲焼（大） 2,480円F-1 2,678円

(　　       )鹿児島県産 旨水のうなぎ長蒲焼（小） 1,980円F-2 2,138円

(　　       )中国産 うなぎ白醤油焼き 1,880円F-3 2,030円

(　　       )うなぎちらしと贅沢握りセット 980円F-4 1,058円

(　　       )鹿児島県産 旨水のうな重（大） 2,580円D-1 2,786円

(　　       )鹿児島県産 旨水のうな重 1,480円D-2 1,598円

(　　       )中国産 うな重（大） 1,580円D-3 1,706円

(　　       )中国産 うな重 880円D-4 950円

(　　       )特製玉子焼き＆旨水のうな重 1,580円D-5 1,706円

(　　       )ひとくち玉子焼きとうなぎのひつまぶし風 1,580円D-6 1,706円

(　　       )うなぎ棒寿司 880円D-7 950円
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「水」へのこだわり
鹿児島の豊富に湧くきれいな地下水を使用

「無投薬」へのこだわり
衛生的な環境で鰻の成長と健康を管理

「焼き」へのこだわり
皮目は高温で焼いてから蒸し上げてやわらかく
炭火焼き（遠赤外線）で中までふっくら

「たれ」へのこだわり
木樽で三年間熟成させた丸大豆醸造醤油を使用
3度つけ焼きを繰り返し粘度の高いタレで仕上げ

・脂のりが良く、くさみのない鰻
・皮もやわらかく、ふっくら食感の鰻
・安心安全でおいしい鰻
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お電話 （　　　　　　　）

№店舗控

お受け取り日    月　　　日（　　）　　　　時頃

様お名前

2024土用丑の日予約申し込み用紙

お申し込みは各店サービスカウンターにて承っております。
（注文数と太ワク内の記入をお願いします）

受付日　　月　  日（   　）

※代金は予約時に承っております。
※商品はお申込み店舗でのお渡しとなります。
※お渡し時間は、午前１０時から午後７時までとさせていただきます。
ご指定された時間前のお渡しは出来ません。
※商品価格に袋代は含まれておりません。別途料金が発生します。
※税込価格は商品１個購入時の購入額の目安です。複数個ご購入時
には、税込価格の合計額と異なる場合がございます。

お受け取り日  月　　　日（　　）　　　　時頃

様お名前

受付者
印

店

受付者
印

店

合計 個

№お客様控

2024土用丑の日予約申し込み用紙

合計 個

2024年

は247/ 水

ご
予
約
承
り
中

7/19 金

ご予約締め切り

7/31水
ご予約締め切り

8/5 月

お渡し日

7/

23 火

7/

24 水・
お渡し日


